SCHUTZEN

RESTAURANT

Menu de Noél

Soupe d'hiver
Butternusskirbis-Suppe,
verfeinert mit Ingwer und Kokosmilch

*kk k%

Poitrine de poulet jaune
Maispulardenbrust an Pilzrahmsauce,
Tagliolini und junges Gemuse

*kkkk

Délice mangue et spéculos
Mango-Tiramisu mit Spekulatius-Crumble

MenU CHF 59



SCHUTZEN

RESTAURANT

Menu de féte

Saumon suisse en tartare d'hiver
Swiss Lachs-Tatar,
knusprig getoasteter Lebkuchen

* Kk k%

Médaillons de veau aux morilles
Kalbsmedaillons an Morchelsauce,
Tagliolini und junges Gemuse

* Kk k%

Choux vanille et poire
Vanille-Windbeutel,
Birnenkompott und Schokoladensauce

MenU CHF 79



SCHUTZEN

RESTAURANT

Menu dor

Foie gras de canard du sud-ouest de la France
Entenleber-Terrine,
Mango-Chutney und Lebkuchenchips

* Kk k%

Saint-Jacques réties
Gebratene Jakobsmuscheln
auf geréstetem Blumenkohl-Piree

* %k k%

Choux vanille et poire
Vanille-Windbeutel,
Birnenkompott und Schokoladensauce

MenU CHF 89



